Bier. 375

Eine Kelleranlage nach dem System Brainard besteht darin, dass
iiber dem zu kithlenden Raum zwei in viele Winkel gebogene Becken
von Metall angebracht werden, zwischen welchen das Eis gelagert ist
und die in den Winkelflichen nicht nur eine moglichst grosse Conden-
sationsoberfliche, sondern auch die Sicherheit des raschesten Ablaufens
des Schmelz- und Condensationswassers bieten, welches durch beson-
dere Rinnen nach aussen gefithrt wird. Das Condensationswasser
absorbirt von den in Gahrriiumen sich entwickelnden Gasen und tragt
damit zur Reinigung der Kellerluft bei.

Das Verhiltniss des Eisraumes zur Grosse des Lagerraumes soll
ungefdhr 1 zu 4 sein. = Sowohl bei Githr- als Lagerkellern muss fiir
eine gute Ventilation gesorgt sein.

Die Untergihrung erfolgt gewéhnlich in offenen runden auch
manchmal in ovalen Bottichen aus Eichen- oder Liirchenholz, die man
nicht selten mit einem Harzlack iiberzieht. Ausserdem hat man Bot-
tiche aus Cement, Schiefer, glasirtem Eisen und selbst Glas in Gebrauch.
Letztere lieferten die schinsten Resultate, die reinste Hefe, wiren sie
nur nicht so zerbrechlich.

Der Inhalt eines Gahrbottichs wird gewshnlich von 20 bis 40 Hecto-
liter genommen und soll dieses Maass nicht iibersteigen. Frither stellte
man die Gihrbottiche auf holzerne Ganten, welche wieder auf Polster-
hélzern ruhten. Jetzt benutzt man statt der Polsterhélzer Sdulchen
von Stein oder Gusseisen, auf welchen breite eiserne Triger oder auch
wohl alte Bahnschienen befestigt werden.

In jedem Gihrkeller findet man weiter eine Werkelpumpe, welche
beim Abzichen des Jungbieres benutzt wird, eine Schlauchtrommel zum
Aufrollen der Schliuche, ferner eine Wiirze-, Bier- und eine Wasser-
leitung. Die erstere steht in Verbindung mit den Kithlschiffen resp.
mit dem Kithlapparate, die zweite hat den Zweck, das Jungbier aus
dem Gihrlocale in den Lagerkeller zu schaffen, die dritte bhat das
nothige Quantum Wasser aus den betreffenden gewshnlich auf dem
Bodenranm aufgestellten Reservoirs zur Reinigung der Gefiisse und
Locale zu verschaffen. In grosseren Etablissements findet man auch
eine Gasleitung, wenn Gasbeleuchtung eingefiihrt ist. Als Leitungs-
rohren fiir Wiirze und Bier eignen sich am besten verzinnte Kupfer-
rohre, iibrigens werden auch Blei- und gusseiserne Rohren gebraucht.

Was die Bereitung der obergithrigen Biere anbetrifft, so hat die-
selbe in den letzten Decennien wenig Fortschritte gemacht; nur hat man
gefunden, dass sie den untergihrigen Bieren in ihren Eigenschaften
um so nither kommen, jo langsamer und regelmiissiger und je niedriger
sie (innerhalb der Temperaturgrenzen fiir Obergihrung) vergohren
sind, Auf die letztere Bedingung muss man aber um so mehr verzich-
ten, als der Vorzug der obergihrigen Biere ja gerade darin besteht, dass
sie bei hoherer Temperatur dargestellt werden dirfen als die unter-
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