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méme produit, qui généralement est moins estimd. Un
exposant de Cochinchine montrait des moules, des
écrevisses, des poissons conservés par la dessiccation et
dont la consommation a lieu surtout en Chine.

En Norwége, on remarquait la farine de poisson séché,
ainsi que différentes espéces de poissons dont ce pays fait
un commerce important. La maison Carl Warhanek, de
Vienne, se distinguait par une belle collection de conserves
d'excellente qualité, et particuliérement, de ces poissons
marinés connus sous le nom de sardines russes. Cest aussi
la spécialité de la maison Walkoff, de Hambourg, dont la
production s'éléve chaque année & environ 100,000 bocaux
de ces sardines russes. ’

La conservation des légumes sobtient, soit par la
méthode d’Appert, soit par le procédé Masson et Chollet.
On rencontrait & I'Exposition de Vienne une variété de ces
produits, notamment dans les compartiments francais,
italien, allemand, hollandais et norwégien. I,Angleterre
se distingue par ses conserves au vinaigre; il en est de
méme de '’Amérique. Ces deux pays avaient une collection
fort variée de sauces et de légumes, dont la fabrication et
la saveur étaient parfaitement réussies.

Fort nombreux et trés-variés étaient aussi les fruits
conservés, tels que dattes, ananas, bananes, figues et
autres. La dessiccation, 'emploi des boites et celui du

vinaigre constituent les trois principaux procédés mis en
usage. La Perse avait exposé des olives et des cédrats; la




