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le plus de soins et d'intelligence. C'est’de la principalement
que dépend la réussite des produits et souvent la prospérité
de I'établissement.

Avec des pates convenablement composées, et dans
lesquelles il n'entre que des matériaux choisis et bien pré-
parés, la cuisson des produits est plus facile; mais combien
de mauvaises chances reste-il encore & courir? Deux princi-
pales : celle d'un manque de feu et celle d’un excés de feu;
celle-ci est le plus & craindre, car en défournant un four &
biscuit, il est reconnu que certaines parties n'ont pas eu
assez chaud, on peut encore les remettre dans un autre four,
tandis que, dans le cas d’un excés de feu, il 0’y a pas de
reméde. Les piéces trop dures pour prendre le vernis, et sou-
vent gauchies et déformées, sont complétement sans valeur.

Bien pénétré de ce fait, le cuiseur anglais, dont I'habi-
lets, on pourrait dire lintelligence, est des plus remar-
quables, laisse parfois, lorsqu’il y. est forcé, certaines
parties du four un peu en retard plutét que de surchauffer
ou de briler les autres.

Dans la cuisson en vernis des faiences fines, il arrive
quelquefois que les piéces prennent une teinte jaunatre.
On admet que cet accident provient de l'introduction d’un
excos d'air dans le four, dou résulte, ainsi quil a déja été
dit, 1a peroxydation du fer (Dumas, Traité de chimie). Cette
explication semble d'autant plus fondée quen cuisant dans
une atmosphére chargée de gaz réductifs, 'on obtient une

teinte .plus blanche.




