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ou sur la frontiere les plus liautes montagnes et les plus riantes valides, 
eile possdde tous les dlements admirables de la nature, qui lui permettent 
non-seulement lelevage des bestiaux, mais encore la culture de presque 
tous les legumes et de presque tous les arbres fruitiers. 

Certaines contrees mdridionales de FEurope sont aussi heureusement 
douees qu’elles, mais, n’ayant pas le mdme gout au travail et ä l’esprit de 
recherche, elles sont tres-arrierdes dans Findustrie qui nous occupe. 

De notre examen attentif, il resulle que cette industrie est toute fran- 
caise; dans tous les pays du monde, nous avons rencontrd, pour la Con¬ 
servation des viandes et legumes, des procedds dus ä l’initiative de la 
France, et nous avons constatd qu’elle peut se flatter de marcher en 
avant; eile a des rivales, mais nulle part superieures quant ala perfection 
du travail et a l’aspect satisfaisant de Fensemble. 

Les varidtes de toutes sortes de produits conserves, soumis au Jury in¬ 
ternational, nous onl engage ä formuler nos appreciations cn les divisant 
en cinq chapitres. 

CHAPITRE I". 

CONSERVES DE VIANDES ET POISSONS. 

11 n’y a pas bien longtemps encore que Fon ne connaissait d’autres 
procedds, pour conserver les substances que 1’homme rdclame au regne 
animal pour se nourrir, que le salage et le fumage. Le procede Appert, 
qui consiste dans Felimination de Fair, a ete essayd avec succes pour la 
viande, la volaille et meme le poisson, etil a compldtement transformd le 
rdgime alimentaire des expeditions lointaines, en permettant de remplacer 
par des substances plus salubres les viandes salees ou fumdes exclusive- 
ment usitdes jusqu’alors. 

La salaison sapphquant a la viande et au poisson n’en est pas moins 
restde une industrie de grande importance; entre autres pays, le Däne¬ 
mark nous a presentd de la viande de porc dont la fraicheur a attire Fat- 
tention du Jury. 

Une colonie franpaise, Saint-Pierre et Miquelon, a expose le produit 
de ses peches sur les cötes et dans le golfe Saint-Laurent; cette morue 
salee est tres-belle; son prix moyen est de 36 ä 38 francs les ioo kilo- 
grammes, et Fimportance de chaque annee s’eleve ä pres de 9 millions 
de kilogrammes. 

C est en Italie et dans Fempire d’Allemagne que nous avons trouve les 
principaux representants de Findustrie des viandes fumdes; le premier de 


