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bientöt naissance, dans ce cas, ä un moüt sucre qui lui-meme, sous l’in— 
fluence de la levure dont I’air lui apporte incessamment les germes, se 
transforme rapidement en une boisson fermentöe, alcoolique et gommeuse 
a la fois. Celte boisson, c’est la biere. 

Tels sont les phenomenes successifs qui, par leur döveloppement fortuit, 
ont jadis fait connaitre a l’homme cette boisson aujourd’hui si recherchee; 
tels sont ögalement les phenomenes dont le developpement intentionnel 
constitue la fabrication moderne de la biere. 

Ces phenomenes, la pratique et Fexperienee en ont pcu a peu regiemente 
les condilions, et c’est en les coordonnant, en regularisant leur allure, que, 
depuis des siecles dejä, eiles ont constitue une industrie puissante, l’indus- 
trie de la brasserie. 

A chacune des phases que je viens d’indiquer rapidement correspond, 
tlans l’usine, une Operation speciale, et Fon y distingue successivement: 
le maltage, c’est-ä-dire la germination des grains; le brassage, qui apourbut 
la saccharification de la matiere amylacee par Faction com bi nee de Feau 
tiede et de la diastase; la coction, qu’accompagne le houblonnage, et enfin 
la fermentation. 

Toutes les cereales peuvent etre indislinctement employees a la fabri¬ 
cation de la biere; le seigle comme le ble, Favoine comme Forge, peuvent 
donner naissance a des bieres de qualitds diverses; mais de toutes ces cö- 
reales celle qui, par sa Constitution physique, comme par sa composition 
chimique, se prete le mieux aux opörations que la brasserie comporte, c’est 
Forge, et c’est, par consequenl, au moyen de Forge que nous verrons pre- 
parer, dans le monde entier, les bieres de bonne qualite. 

Mouillee d’abord, impregnee d’eau dans toute sa masse, Forge est aban- 
donnee dans de vastes pieces, generalement obscures, que Fon designe sous 
le nom de germoirs. La, etendue sur le sol, en couches d’epaisseur va¬ 
riable suivant la saison et latemperature, mais mesurant, dans les conditions 
moyennes, de 1 2 äi5 centimetres, eile entre rapidement en germination; 
les radicelles s’echappent du grain, et la gemmule, laplumule, comme le 
brasseur la nomme, s’allonge sous le pericarpe, du cotd oppose au sillon 
qui partage le grain en deux lobes egaux et symetriques. 

En meine temps une evolution singuliere de la matiere s’accomplit 
au sein de ce grain; tout autour de Fembryon, au point d’oü s’^chappent 
a la fois les radicelles et la plumule, se developpe une matiere azotee, dias¬ 
tase pour les uns, maltine pour les autres, matiere qui n’est autre que 
Fagent auquel appartient la propridte de transformer, au conlact de 1’eau 
tiede, l’amidon en dextrine et en sucre. 

Aussitot <| 11 e la plumule atteint, dans sa longueur, les trois quartsde la 


